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Stordad pa
Villa Wolf

Lite i skymundan av den store,tyske
vinmakaren Ernst Looseni Moseldalen
arbetarPatrick Mollendorfpa Villa Wolf
i Pfalz.Loosen dger dven denna vingard,

men Moéllendorf gorstordad pa
egen hand har.

Text& foto| Mikael Propst

Vinmakare Patrick Moéllendorf pa
Villa Wolf ar sedan 2011ansvarig
for verksamheten. Sommartid
har hanfyra anstallda till hjalp.
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PATR ICK
MOLLENDOR F

Alder: 36.

Familj: Partner.

Bor: Wachenheim an

der Weinstrasse, Pfalz

i Tyskland.

Gor: Vinmakare och
verksamhetschef pa
vingarden Villa Wolf.
Drickerhelst: Riesling,
pinot noir och chardonnay.
Inspireradav: Jag inspireras
av mina franska kollegor
och deras unika satt att
arbeta med druvsorterna

i Bourgogne. Nar det

galler riesling kommer

min entusiasm och mitt
forhallningssétt fran Mosel.

ar stora mellandebada

killnaderna

vingardarna. Nar jag besokteErnst

Loosen 2007ingick en andIos biltur

upp till branta vinldagen somexempelvis
Urziger Wiirzgarten, somstupar ned i en tvir kurva
av Mosel. | regionen Pfalz i sydvastra Tyskland,
utseddtill Arets vinort 2024avMunskankarna,
méter delvis ett betydligt flackare landskap.

- Vindruvorna hér innehaller mindre syraoch
lagre sockerhaltdn i Mosel. Och vi skérdar tva
veckortidigare hir, papekar vinmakaren Patrick
Méllendorfpa Villa Wolf.

- Vi gorviner somar ovanliga for Pfalz, mer
filigrana och med mindre alkohol, hogst12,5
procent.

Han &r ursprungligenfran Berlin, men fére-
drar att bo pa landet och 4r jigare. Skulle han
langta till stan finns Frankfurt eller Heidel-
berg mindre dn en timme bort. De 6nologiska
kunskaperna och de praktiska erfarenheterna
inhdmtade han 2005-2008hosjust Ernst Loosen
i Moseldalen.

Sedan 2011arPatrick ansvarig for Villa Wolf
och har fria hander att utveckla verksamheten. Till
exempel odlar man andra druvsorter nu an for 15
ar sedan,och vingarden har minskat fran tolv till
endast fem hektar. Men en hel del druvor képsin
av etttiotal odlare i sodra Pfalz.

Villa Wolf har tva ligen somde klassifierar
somGrosse Lage (grand cru). Det handlar om
Forster Pechstein somar vulkanisk mark, samt
Ruppertsberger Hoheburg, som dr ett svalare lage
med mer nederbérd. Rankorna pa Pechstein ér till
80 procent fran 1979men det finns dnnu &ldre pa

1. Forster Pechstein Riesling
Grosse Lage &r ett topplage pa
vulkanisk mark. De flesta rankor
har &r fran 1979.

2. DrErnst Loosen ar mest kand
for sinvingard i Bernkastel
i Moseldalen, men dger ocksa
VillaWolf i Pfalz.
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andra stillen. Pa ortsvinsklassade Wachenheimer
Konigswingert planterades rankor redan 1975.

- Det dréjer 15ar innan rankan ger ettvin som
ar riktigt bra, sedan har man femton mycket bra ar
innan det kommer en nedgang under 15 ar, sager
Patrick.

Traditionen med &ldre rankorfranLoosen

i Mosel lever alltsa vidare, men dir har de hunnit
bli langt 6ver hundra ar i vissafall. Nar Loosen
kdpte Villa Wolf 1996,somda tappat i kvalitet
fran att ldnge ha varit framgangsrikt, sag han
potentialen i de godaldgena. Syftet var att
kompletterasina fruktiga rieslingviner i Mosel
med torra och extraktrika viner i det soligaoch
varma Pfalz.

Aven ambitionen att géranaturliga viner har
foljt medtill Pfalzgarden och vidareutvecklats dar.
Redan 2014stéllde man om till ekologisk produk-
tion och blev biocertifierade 2020,samt trycker
EU:s bio-logopa etiketterna sedan 2022.Villa Wolf
avstar fran konstgodsel och kemiska bekdmpnings-
medel for vaxt-och insektsskydd. Alla viner som
bér vingardens namn har gjorts pa handskérdade
druvor.

- Men det viktigaste ar hallbar produktion,
papekar Patrick.

| stallet for att vattna rankorna safar de ldra sig
leva med torka och soka sigdjupare ned med sina
rotter.

- Mellan rankorna odlar vi 6érter och blommor
som konkurrerar med dem om vattnet. | och med
att det grona sanker temperaturen i markhojd med
10-15grader bidrar det till att halla kvar vatten. >
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"Vi binder upp grenarnai stallet for att
klippa av dem fore skdrden. Om man klipper
sa aktiveras hormoner som gar till druvorna
och rankornastressas vilket gor att klasarna
drar ihop sig och blir saimre ventilerade. Fran
januari klipper vi grenarna. Det har innebar
mer arbete”, sager Patrick Mollendorf.
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Villa Wolf grundades redan ar 1756.Egendomen
var en framgangsrik och respekterad vinproducent
under drygt 200 ars tid. Nar kvaliteten sjénk

blev vingarden till saluoch Ernst Loosen képte
anlaggningen 1996.Villan byggdes ar 1843.

> Foérgroning kan ocksagynna nyttiga insekter och
motverka ogras. Nar det krédvs sprutning saanvander
man bakpulver eller apelsinolja. Ekologin kraver mer
arbete samtidigt somklimatférandringarna utma-
nar. Under 2024har det fram till juni till exempel
kommit tre ganger mer regn an féregaende ar.

For att skona jordenanvinderman cortenstal
i de palar som sétts i marken fér att bara upp
rankorna. Detta stal rostar naturligt och efter viss
korrosion bildas ett skyddande oxidskikt.

- Palar av zink licker ned zink i jorden.Det &r
inte bra.

Ocksai vinkillaren arbetar Patrick med
minimala ingrepp. Vanligen under godaar sker
spontanjédsning av naturlig jast pa druvorna. Men
ibland kravs att jasttillsatts. En prioritet, som
galler savil hos Loosen i Mosel somhos Villa Wolf,
ar att skapaviner somaldras vl och kan bli gamla.
Rieslingvinerna fran Forster Pechstein far liggatva
ar pajasten- utan omrérning - innan vinet tappas
pa flaska. Darefter vintar ett till tva arinnan de
borjar saljas.

- Lang jastkontakthaller vinet frascht och ele-
gant. Vinerna kan aldras mycket ldngre och bittre.
De kanske inte dr lika attraktiva somunga, for de
ar lite slutna, men nar du smakar dem efter tio, tolv
ar ar de superfrischa. Min personliga évertygelse
dar att viner skavara lagringsdugliga, sagerErnst
Loosen pa Munskinkarnas webb.

Villa Wolf producerar genomsnittligt 40000flas—
kor vin per ar. Druvorna somodlas pa garden ar till
60 procent riesling, 25 procent pinot noir och resten

pinot gris och pinot blanc. Vinerna exporterastill
hela 83lander. Den lilla vingarden har tva anstallda
vintertid, fyra sommartid samt sdasongsanstallda
druvplockare fran Rumdnien. Patrick triffar inte
Ernst Loosen sarskilt ofta, da denne flyger runt

i varlden nio manader per ar.Ska Patrick ta ledigt
safar han passa pa nagon gang mellan november
och februari, berattar han.

Vingardens vision fér vinernadrenkeloch
tydlig.

- Vi férsoéker gora det bastaav varje argang.
Argang har betydelse och skamarkas. Naturen vill
vi fa in i flaskorna for att vinet ska vara autentiskt.
Jag kan inte sdgaatt ett ar r béttre dn ett annat,
bara annorlunda.

Patrick berittar om hur svart detvar under
pandemin att forklara for intresseradehur vinerna
smakar. Han fick skicka prover att smaka pa saatt
kunderna sedan kunde bestélla. Man kunde ju inte
traffas pa riktigt.

Han jamfér vinmakaren med en konstnar.

- Liksom konstndreninte fran bérjan vet vilken
malning det blir savet vinmakaren i februari inte
hur vinet kommer att bli. Jimfér med en bagare
som har 30 ganger per manad pa sig att lyckas
- jag behéver 30ar for att lira mig jobbet. Jag har
olika férutsittningar varje ar medan bagaren har
samma substanser,samma mjol och ugn etcetera
varje dag.

- Olika vader skaparoro for vinbonden, men nar
man later kreativiteten spelafar man enindividuell
produkt, sagerPatrick Méllendorf.

GOTT I
GLASET

Villa Wolf har
fortillfallet  endast
tva viner idet
fasta sortimentet,
MikaelPropst har
provat dem.

Grauburgunder 2023,
nr 2164, 105 kr

Vinet har en filigran
smak av citrus, mogna
pdron och kryddiga,
tropiska toner. Vinet
vinifieras pa staltank,
betongtank ochii stora
ekfat.

Pinot Noir 2022,

nr 76788,37,5cl,

69 kr, 75cl, 129kr
Kraftfullt av bjornbar
och andra morka bar.
Haélften av vinet har
efter en musttid pa
4-8 veckor lagrats

i anvanda franska ekfat
medan resten legat

i staltank for att fa

fraschor.
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