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Stordåd på
Villa Wolf
Lite i skymundan av den store,tyske

vinmakaren Ernst L oosen i Moseldalen
arbetar Patrick Möllendorf på Villa Wolf
i P falz. L oosen äger även denna vingård,

men Möllendorf gör stordåd på
egen hand här.

Text& foto|Mikael Propst

VinmakarePatrick Möllendorf på
Villa Wolf är sedan 2011ansvarig
för verksamheten.Sommartid
har hanfyra anställda till hjälp.
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PATR ICK
MÖL L E NDOR F
Ålder: 36.
Familj: Partner.
Bor: Wachenheiman
derWeinstrasse, Pfalz
i Tyskland.
Gör: Vinmakareoch
verksamhetschef på
vingårdenVilla Wolf.
Drickerhelst: Riesling,
pinot noir och chardonnay.
Inspireradav: Jag inspireras
av mina franska kollegor
och derasunikasätt att
arbeta meddruvsorterna
i Bourgogne. När det
gäller riesling kommer
minentusiasm ochmitt
förhållningssätt från Mosel.

S killnaderna är stora mellandebåda
vingårdarna. När jagbesökteErnst
Loosen 2007ingick en andlösbiltur
upptill branta vinlägen somexempelvis

Ürziger Würzgarten, somstuparned i en tvär kurva
avMosel. I regionenPfalz i sydvästraTyskland,
utseddtill Årets vinort 2024avMunskänkarna,
möterdelvis ett betydligt flackare landskap.
– Vindruvorna här innehållermindre syraoch

lägre sockerhaltän i Mosel.Och vi skördar två
veckor tidigare här,påpekarvinmakaren Patrick
MöllendorfpåVilla Wolf.
– Vi görviner somär ovanliga förPfalz, mer

filigrana och medmindre alkohol, högst12,5
procent.
Han är ursprungligenfrån Berlin, menföre-

drar att bopå landet ochär jägare.Skulle han
längta till stanfinnsFrankfurt eller Heidel-
bergmindre än en timme bort. De önologiska
kunskaperna och depraktiska erfarenheterna
inhämtade han 2005–2008hosjust Ernst Loosen
i Moseldalen.
Sedan 2011ärPatrick ansvarig förVilla Wolf

ochhar fria händer attutveckla verksamheten.Till
exempelodlar man andra druvsorter nu än för 15
år sedan,och vingården har minskat från tolv till
endast femhektar. Men en hel deldruvor köpsin
av ett tiotal odlare i södraPfalz.
Villa Wolf har två lägensomdeklassifierar

somGrosseLage (grand cru). Det handlar om
Forster Pechstein somär vulkanisk mark, samt
Ruppertsberger Hoheburg, somär ett svalare läge
medmer nederbörd.Rankorna påPechstein är till
80procent från 1979mendet finns ännu äldre på

andra ställen. På ortsvinsklassadeWachenheimer
Königswingert planterades rankor redan 1975.
– Det dröjer 15år innan rankan gerett vin som

är riktigt bra, sedanhar man femtonmycketbra år
innan det kommer en nedgång under 15år, säger
Patrick.

Traditionen med äldre rankorfrånLoosen
i Mosel lever alltså vidare, mendär har dehunnit
bli långt överhundra år i vissafall. När Loosen
köpteVilla Wolf 1996,somdå tappat i kvalitet
från att längeha varit framgångsrikt, såghan
potentialen i degodalägena.Syftet var att
kompletterasina fruktiga rieslingviner i Mosel
med torra och extraktrika viner i det soligaoch
varma Pfalz.
Även ambitionenatt göranaturliga viner har

följt medtill Pfalzgården ochvidareutvecklats där.
Redan 2014ställdeman om till ekologiskproduk-
tion och blev biocertifierade 2020,samt trycker
EU:s bio-logopåetiketterna sedan2022.Villa Wolf
avstår från konstgödseloch kemiska bekämpnings-
medel för växt-och insektsskydd.Alla viner som
bär vingårdens namn har gjorts på handskördade
druvor.
– Men det viktigasteär hållbar produktion,

påpekarPatrick.
I stället för att vattna rankorna såfår de lära sig

levamed torka och söka sigdjupare nedmed sina
rötter.
– Mellan rankorna odlar vi örter ochblommor

somkonkurrerar meddemomvattnet. I och med
att detgröna sänker temperaturen i markhöjd med
10–15graderbidrar det till att hålla kvar vatten.

1. Forster Pechstein Riesling
GrosseLage är ett topplägepå
vulkaniskmark.De flesta rankor
här är från 1979.

2. DrErnst Loosen är mest känd
för sinvingård iBernkastel
i Moseldalen,menäger också
VillaWolf i Pfalz.
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”Vi binderuppgrenarna i stället för att
klippa av dem före skörden.Ommanklipper
så aktiveras hormonersomgår till druvorna
och rankornastressas vilket göratt klasarna
drar ihopsigoch blirsämreventilerade. Från
januari klipper vi grenarna.Det här innebär
merarbete”, säger Patrick Möllendorf.
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> Förgröning kan ocksågynna nyttiga insekter och
motverka ogräs.När detkrävs sprutning såanvänder
man bakpulvereller apelsinolja.Ekologin kräver mer
arbetesamtidigt somklimatförändringarna utma-
nar.Under 2024hardet fram till juni till exempel
kommit tre gångermerregn än föregåendeår.

För att skona jordenanvändermancortenstål
i de pålar somsättsi marken för att bära upp
rankorna. Detta stål rostar naturligt och efter viss
korrosion bildas ett skyddandeoxidskikt.
– Pålar av zink läckernedzink i jorden.Det är

inte bra.
Också i vinkällaren arbetar Patrick med

minimala ingrepp. Vanligen under godaår sker
spontanjäsningav naturlig jästpådruvorna. Men
ibland krävs att jästtillsätts. En prioritet, som
gäller såvälhosLoosen i Mosel somhosVilla Wolf,
är att skapaviner somåldras väl och kan bli gamla.
Rieslingvinerna från ForsterPechstein får liggatvå
år på jästen– utan omrörning – innan vinet tappas
påflaska.Därefter väntar ett till två år innan de
börjar säljas.
– Lång jästkontakthåller vinet fräschtoch ele-

gant.Vinerna kan åldrasmycket längre ochbättre.
De kanske inte är lika attraktiva somunga, för de
är lite slutna,mennär du smakar demefter tio, tolv
år är desuperfräscha.Min personliga övertygelse
är att viner skavara lagringsdugliga, sägerErnst
Loosen påMunskänkarnas webb.
Villa Wolf producerar genomsnittligt40000flas-

kor vin per år.Druvorna somodlaspågårdenär till
60procent riesling, 25procent pinot noir och resten

Villa Wolf grundades redan år 1756.Egendomen
var en framgångsrikoch respekterad vinproducent
underdrygt 200 års tid.När kvaliteten sjönk
blev vingården till saluoch Ernst Loosenköpte
anläggningen 1996.Villan byggdes år 1843.

pinot grisochpinot blanc.Vinerna exporterastill
hela83länder.Den lilla vingården har två anställda
vintertid, fyra sommartid samtsäsongsanställda
druvplockare från Rumänien. Patrick träffar inte
Ernst Loosen särskilt ofta, dådenneflyger runt
i världen niomånaderper år.Ska Patrick ta ledigt
såfår han passapå någon gångmellan november
och februari, berättar han.

V ingårdens vision för vinernaär enkeloch
tydlig.
– Vi försökergöradetbästaav varje årgång.

Årgång har betydelseoch skamärkas.Naturen vill
vi få in i flaskorna för att vinet ska vara autentiskt.
Jag kan inte sägaatt ett år är bättre än ett annat,
bara annorlunda.
Patrick berättar omhur svårt detvar under

pandemin att förklara för intresseradehur vinerna
smakar.Han fick skicka prover att smakapå såatt
kunderna sedankundebeställa. Man kunde ju inte
träffaspåriktigt.
Han jämför vinmakaren med enkonstnär.
– Liksom konstnäreninte från börjanvet vilken

målning detblir såvet vinmakaren i februari inte
hur vinet kommer attbli. Jämför medenbagare
somhar 30gånger per månad på sigatt lyckas
– jag behöver30år för att lära mig jobbet. Jag har
olika förutsättningar varje år medan bagarenhar
samma substanser,sammamjöl och ugn etcetera
varje dag.
– Olika väder skaparoro för vinbonden,mennär

man låter kreativiteten spelafår man enindividuell
produkt, sägerPatrick Möllendorf.

GOTT I
GL ASE T
VillaWolf har
förtillfället endast
två viner idet
fasta sortimentet,
MikaelPropst har
provat dem.

Grauburgunder 2023,
nr2164, 105kr
Vinet har enfiligran
smakav citrus, mogna
päronoch kryddiga,
tropiska toner.Vinet
vinifieras på ståltank,
betongtank och i stora
ekfat.

Pinot Noir 2022,
nr 76788,37,5cl,
69 kr, 75cl, 129kr
Kraftfullt av björnbär
och andra mörkabär.
Hälften av vinet har
efter en musttidpå
4–8 veckor lagrats
i använda franskaekfat
medan resten legat
i ståltankför att få
fräschör.


