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DRYCK | ALKOHOLFRITT

Terrasserna pa GG-berget
Kaisersteinsfels lag fram till
2001 i trada. Marken bestar
av rodskiffer med kvartsinslag.
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Elegant vit
| egen liga

Det borjade med att en svensk kock
onskadesigenv indruvsjuice  fran
vinhuset. | dag adr Leitzi Ridesheim en
av de producenter som gar i taten for
forstklassigtvin utan alkohol.Allt om Vin
har traffat Toni Leitzsom numera driver
foretagetmed pappaJohannes.

Text och foto | Mikael Propst

et var nogtur attJohannesLeitz
tog beslutet att inte lansera den
sotadruvjuicen, det visade sig
namligen att det fanns bade stor
efterfragan och stort utrymme for alkohol-
fria viner.

- Tidigare har detinte varit samma
behov pa marknaden, men det har kommit
samanga med hilsoproblem till ossoch
efterlyst godaalternativ, berattar Toni Leitz,
som numera arbetar tillsammans med sin far
Johannes i foretaget.

Toni berattar att forsdljningen blir storre
for varje ar, och att en del kundertill och
med bara vill ha alkoholfria viner.

- For en tid sedan holl jag for forsta
gangen en provning med bara sadanaviner
fér en kund fran Sydkorea, sigerToni Leitz.

Allt fler ar n6jda med de alkoholfria
vinerna och i dag arbetar tre personer heltid
enbart med den alkoholfria produktionen
som tog sin borjan 2016.Den vakuum-
metod som anvands for att destillera vinerna
uppfanns dock redan for ett femtiotal ar
sedan, faktiskt justi Riidesheim. En fordel
med metoden ar att drycken bara behoéver
hettas upp till 28grader vilket ar skonsamt
och gératt fler aromer behalls, enligt Toni.
Det ar dock inte de alkoholfria vinerna som
gjort Leitz kant i varlden. | maj 2023fick till

exempelrieslingvinet Magic Mountain 2021
guldi en av prisklassernai Vinordic W ine
Challenge, en tivling som gar ut pa att kora
de mestprisvdrda vinerna i Sverige.

- For mig dr Magic Mountain med sin
mineralitet och struktur alltid patopp tre-
listan, berattar Toni.

Leitz toppviner, Grosses Gewachs eller
Grand Cru, har gottanseendehosvin-
provare virlden éver och har fatt mycket
hoga betyg.

Under vart besdktar Toni med ossupp pa
vinbergen och vi far dar prova fyra av femav
dessaférndma viner pa respektive véxtplats
med hisnande utsikt.

SMED-OCH FLORISTSLAKTEN Leitzomndamn-
des for forsta gangeni vinsammanhang ar
1744.1 kyrkoboéckerna fran den tiden star
att blivande fru Leitz medférde 200flas-
kor vin i dktenskapet. Pa den tiden var det
vanligt att familjerna hade egnavinberg.
Tonis farfarsfar och farfar var traditionel-
la vinbénder med liten vingard som fick
byggas upp igen efter andra varldskrigets
totalforstorelse. Nar farmodern fick ta ver
verksamheten da farfadern, med samma
namn Toni, tidigt avled hade familjen
knappt tva hektar. Johannes Leitz var da
bara 14manader gammal och det drojde till >
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"Vara viner ar pragladeav terroir
och hiarkomst och ska visa och aterge
detta. Men ocksa ge gladje”

> 1985innan han kunde avlasta sin mor och ta
6ver den da 2,9 hektar stora vingarden.
Johannes har bade snabbtoch fram-
gangsrikt utdkat vingarden, somi dag
bestar av 60egna hektar och dértill druvor
fran 60 hektar somkopsin. Det &r vin-
odlare som man haft nara kontakt med
under 10-20ars tid och som borgar foér att
kvaliteten motsvarar Leitz krav. Riesling
ar den druva somdominerar narmare
95 procent av rankorna och spatburgunder
star for resten tillsammans med mindre
partier chardonnay och weissburgunder.
Totalt producerar man 1,2 miljoner flaskor
per ar, har 25 fast anstillda och ytterligare
5-10personer sasongsanstallda.
Uppe pa bergetRottland, i den véstra
utkanten av Riidesheim, lutar vinodlingarna

1. Leitz i tyska Ridesheim ar en av
de mest innovativa producenterna
nar det galler alkoholfritt vin.

2. Forst gors vinet som vanligt for
att sedan vakuum-destilleras.

3. Toni Leitz &r son till i 33 procents vinkel mot solen. Av vingardens
vilkinda ) ohannes Leitz. tva hektar har klassas hélften som Grosses
4. Missa inte staden Riidesheim, Gewdichs. Har dominerar grabla skiffer
en pittoresk oas. med naringsrik mark somger vinerna "stor
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mineralitet” och har finns mer vatten dn pa
de andra GG-ldgena, enligt Toni.

Berg Rottland GG 2020smakar ocksa
tydligt mineral i glasetnar vi blickar ut 6ver
Rhenfloden och stadennedanfor branten.
Vinet &r fruktigt och har en lang eftersmak,
men slank ochinte patrangande. Vi haller
ossi skuggan, bade for att halla vinet svalt
och for att Toni med sin rodlatta hy ar
solkanslig.

VI FORTSATTER VASTERUT till ettavTysklands
allra brantaste lagen, berget Roseneck med
tillaggsnamnet "Katerloch”, somsdagssyfta
pa en plats dér djavulen bor. Berget ar har
terrasserat och format som en amfiteater med
en lutning uppat 50 grader vilket gor att ran-
korna skots med hjdlp av en vajeranordning.
Den mineraliska meninte lika ndringsrika
skiffer-kvartsitmarken har inslag av l6ssjord.
Mikroklimatet &r bramed solfran osttill
vést. Berg Roseneck GG 2020bjuder pa
gulfruktiga aromer, citrus, vita blommor och
mineralik. En hint av vanilj kdnns i gommen
och Toni bekraftar: Jo, fat nummer fem bidrar
med en vaniljton i justdettavin.

Leitz har en konventionell drift men
arbetar hallbart och &r certifierade med
"Fair’n Green”, ett systemfor hallbar



vinodling. Fran 2022ars vinargangar
kommer det att sta”hallbar” pa alla flaskor.
Sedan 20174r man fria fran ogriasmedel.
Atta hektar &r riktigt branta och dér hand-
skordasalla druvor. | dvrigt anvander man
sigtill stor del av maskinskord, som Toni
menar ar "skonsam och med nastan ingen
skillnad”. De &ldsta vinstockarna ar 75ar
med merparten mellan 60och 704ar.
Vinifiering av GG-vinerna pagarfran
oktobertill flaskpafyllningen i juli nastan tva
ar senare. Musten har relativt kort skal-
kontakt, tolv timmar, och pressasforsiktigt
innan den hamnar i 1000-1200 liter stora,
gamla ekfat, sominte avger nagon trismak.
Jasningsprocesseninleds med vildjasten
fran druvorna sjilva och kompletteras senare
med neutral industrijdst. Ingen temperatur-
reglering skervilket gor att jasningen
stannar av under vintern.

NASTA ANHALT AR Schlossberg,detvastligaste
lagethos Leitz dar Rhen nedanfér andrar rikt-
ning och vrider norrut. Namnet kommer fran
borgen Ehrenfels somér en ruin pa den runt
hela 65 grader branta bergvaggen stottat av
kraftiga murar. Marken domineras av kvarts
och skiffer. Sydvastldaget ger mycket sol och
2020Berg Schlossberg GG &r ocksakraftigare,

med saftiga, tropiska toner. Vi avslutar
ovanfor pa berget Kaisersteinfels. Den harda,
steniga marken bestar av rod skiffer med
inslag av kvarts. De gamla terrasserna hir lag
lange i trdda men sedan 2001nyttjas det unika
mikroklimatet ater.”2020Kaisersteinfels GG”
ar mycket koncentrerat och fyller gommen
med citrus, mango, stjarnfrukt men ocksaen
lang avgang med vat sten, ren mineralitet.

De hir provade GG-vinerna fran 2020
har en restsockerhaltsomvarierar mellan
1,5gram per liter (Roseneck) till 5gram
(Kaisersteinfels). Uttaget ligger gemensamt
pa laga 35 hektoliter per hektar, och beror
bland annat patorra marker och gamla
rankor samt att man reducerar druvklasen
med tva tredjedelar.

- Vara viner &r priagladeav terroir och
harkomst och skavisa och aterge detta. Men
ocksa ge glddje; det &r inga party-viner men
jag skagérna vilja ha ett andra glas ocksa,
sagerToni.

Vilken utmaning ar storstfor er justnu?

- Klimatet! Torrheten, det obestandiga
vadret med kraftigt regn ibland och 6ver-
svamningar. Vi vill jobbamed naturen, men
maste jobba mot naturen ibland. Vi kan inte
skapanagot nytt vinberg utan bevattning
- annars skulle inte rankorna éverleva fem ar.

LAR DIG MER

Vakuumdestillation

En av de absolut vanligaste metoderna for att
avldgsna alkoholen fran vinet, speciellt i Tysk-
land. Metoden innebar att vinet fors inien hog
kolonn dér luften sugs ut sa att det bildas ett
vakuum. Pa grund av det lagre trycket kokar al-
koholen vid vakuumdestillation redan vid normal
rumstemperatur och kan da separeras.

Omvand osmos

Kallas dven membranfiltreringoch dr en annan
metod for detta. Osmos, (tryck’ pa grekiska),
&ren vitskas stravan att astadkomma samma
koncentration pa bada sidor av ett membran.
Omvand osmos innebdr att man med teknikens
hjalp applicerar ett tryck pa den vitska man

vil 'rena’. Vinet férs inien kolonn med tva
behallare, atskilda av ett syntetiskt, halvgenom-
trangligt membran. Det yttre trycket tvingar
alkoholmolekylerna att vandra genom membra-
net och kvar blir den alkoholfria vétskan.

Spinning cone

En tredje metod som &r vanlig i Nya varlden.
Har halls vinet i en kolonn som bestar av
roterande koner. Med hjalp av centrifugalkraft
omvandlas vinet till en tunn hinna av vats-

ka. I konens botten fors kvavgas in. Kvavet
fungerar som barare av vinets flyktiga arom-
och smakamnen. Dessa amnen kondenseras
och separeras fran vétskan. Vinet far sedan
passera konen ytterligare en gang vid en nagot
hogre temperatur, for att avidgsna alkoholen.
Arom-och smakdmnena aterfors sedan till det
alkoholfria vinet, som till sist blandas med lite
ojast druvjuice.

KALLA: SYSTEMBOLAGET

Vi har fattupplevaen magnifik vin-
provning och dartill vackra, brantaberg
somyvisar vindruvornas vaxtmiljo, men vi
vill passapa att prova nagra viner till. Nu
vill vi jamfora Leitz roséviner med och utan
alkohol. Den mousserandealkoholfria Eins
Zwei Zero Sparkling Rosé, med 38gram
restsockerper liter, stdlls mot den torra Leitz
Assmanshausen Pinot Noir Rosé 2022, med
alkohol men utan bubblor.Bada ar riktigt
godamen paolika sitt. Vi provar ocksa en
chardonnay fran 2020som bara produceras i
8000 flaskor och kostar 12,80euro (finns inte
pa Systembolaget).Ett fruktigt och kraftigt
vin med kropp och struktur men utan den
fetma och oljighet somdruvan annars kan
ge.

Innan vart besokar éver hinner pappa
Johannes Leitz ansluta sig. Pa var fraga om
vad som dr det basta med att jobba med vin
svarar han snabbt och utan tvekan.

- Arbetet 4r omvixlande med tradgards-
arbete, fysiologi, skapavin, marknadsféring
och att fixa etiketter till flaskorna, sager
Johannes.

Sonen Toni paminner sin pappaom
gladjen.

Johannes sager:

- Ja, det dr ett jobb som ger mycket gladje. |
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Bland

slipade
diamanter

Fantastiska viner, holistiska filosofieroch
passioneradevinpersonligheter. Det finns
gott om parlor att utforska bland de tyska
vinregionerna. Vinprovaren och munskan-
ken M ikael propsttar oss med pa vingars-
besdk i Mosel och R heinhessen.

Text och foto | Mikael Propst
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angaolika rieslingviner,
gamlavinrankor och en
holistisk filosofi ar kanneteck-
en forvingarden Nik Weis
St. Urbanshof i Moseldalen. Tillsammans
med noggrannhet, traditionella metoder, bra
lagen och egen produktion av rankor har det
gett hdga betyg i vinprovningar.

Pa 40-taletsag det helt annorlunda ut i lilla
Leiwen medi dag omkring 1600invanare.
Har, invid en av floden Mosels harnalskur-
vor tre mil fran Tysklands &ldstastad Trier,
dominerade tidigare betesmarker, kor, trad-
gardar och grénsaksodlingar. Ett undantag
var det branta berget Laurentiuslay, som
inte var lampligt for potatis eller gronsaker
utan i stallet var bevaxtav vinrankor. Men
den dominerande drycken var "viez”, ett vin
framstallt av dppleneller paron, berattar Nik
Weis, dgare av familjevingarden med samma
namn med tillagget St. Urbanshof.

Hans farfar, ocksamed namnet Nik Weis,
var skomakarei byn men bytte inriktning ar
19470ch satsadei stillet pa att odla vindru-
vor. Pa grund av att reglerna fér plantskolor
férandrats saatt dven privata firmor fick ta
fram nya vinplantor blev detta farfaderns

andra beni verksamheten.Han var darmed
forst med att odla sadana plantor i Rhein-
land-Pfalz.

Farfadern dog 1971och dennes son Her-
mann Weis tog éver. Han fortsatte satsapa
plantskolan och var ocksa den somunder
70-taletbidrog ill att de forsta rieslingran-
korna planteradesi Kanada, pa Niagarahalv-
on. Flera godaldgen som hor till vingarden
i dagforvarvades av Hermann. Han gick
bort 2020.

Efter att ha utbildat sig pa vinhégskolan
i Geisenheim borjade sonenNik Weis arbeta
pa vingarden 1997och tog 6ver driften 2003.
Han har behallit plantskolan, som minskats
men forfinats, och anvander bara sina egna
rankor for att ersatta de rankor som blivit
sjuka eller détt. Hans fokus ligger dock
pavinodlingarna och pavinerna. Denna
verksamhet har vuxit och exportchefMartin
Moll avslojaratt man koptin ytterligare fem
hektar i Thron och nu ar uppe i hela 50hek-
tar totalt. Pa den nya ytan planteras éverras-
kande nogden bla druvan pinot noir.

- Pinot noir passarbra somalternativ
till riesling. Det ar enrod pendangtill vita
riesling. Druvan vaxte i Moseldalenredan >



Det mycket branta laget

Goldtrépfchen ('sma guld-
droppar”) i Piesport.
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> under Medeltiden och dven nar Frankrike

styrde. Rieslingen trdngde dock ut druvan
sedan forbundsrepubliken deklarerat Mosel
somyvitvinsomrade - men 1986blev det till-
latet igen att odla pinot noir. Det gar att géra
mycketddla rédviner i Mosel. Laget i Thron
ar brant och klassificeras som ett Grosse
Lage (grand cru) - beslutetdr alldeles nytt,
berdttar Nik Weis.

Familjevingarden producerar 300000 flas-
kor vin per ar och har 12-14anstéllda aret
om, somskoter bade vingard och plantskola.
Langs bifloden Saar har man de tre lagena
Bockstein i Ockfen, Saarfeilser i Schoden
och W iltinger i W iltingen samtlangs
Moselfloden de tre lagena Laurentiuslay i
Leiwen, Layet i Mehring och Goldtropfchen
i Piesport. Det nya ldgeti Thron finns mellan
Leiwen och Piesport och kan borja leverera
druvor fran 2028.Samtliga ldgen, utomW il-
tingen, dr "Grosse Lagen”. Mosellagena ar
varmare och har gra och/ellerbla devonskif-
fer i marklagren medan Saarldgena har gra
devonskiffer eller rod skiffer.

- Vinerna fran Saar dr mer fokuserade
medan Moselvinerna dr mer mognaoch har
mer “full-body”. Enkelt uttryckt: du hittar
gul persikai Saarviner och rod persikai
Moselviner, sigerMartin Moll.
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Nik Weis driver vingarden tillsammans
med sin familj och fru Daniela, samt med
Hermann Jostock somansvarar for vinlage-
na och plantskolan och 6nologKai Hausen
somstyr i vinkdllaren. Ribban ar satthogt.

- Mitt mal var fran bérjan och dr fortfa-
rande att hojakvalitén. Vi vill nafler vinils-
kare ochvara den bastavingarden i Mosel.
Det skakannas tydliga skillnader i de olika
vinerna somska ha individuella karaktarer.
sdgerNik.

Mangfald &r ett nyckelord. Plantskolan ga-
ranterar en genetisk mangfald och spelar en
viktig roll. Vingarden byter ut gamla rankor
enskilt vid behov och inte ett helt bestand pa
en gang. Pa sa sitt sker en forsiktig fornyelse,
dar nya, utvalda kloner placeras bland de
gamla rankorna. Dessa producerar visser-
ligen farre, mindre druvor men med mer
koncentrerad smak och i luftigare, 6ppnare
och darmed hdlsosammare klasar. De gamla
rankorna, vissa éver hundra ar, har ocksa
langre rotter som medger ett bredare upptag
av vatten, mineraler och ndringsamnen.

- De nyare rankorna kommerinte fran
samma klon eller plantskola och dessasma
skillnader ger mer variation, karaktdr och
nyansrikedom. Variationen &r viktigare dn al-
dern pa rankorna i ett lige med gamla rankor.

Omtanken och helhetstankandet, holis-
men, garanteras av sigillet "Fair’n Green”.
Stampeln och medlemskapetstar for bland
annat lagre koldioxidutsldapp, hégre biologisk
mangfald, socialt atagande samt att framja
miljon och en naturlig vinkultur. Verksam-
heten certifieras och kontrolleras.

- Fér kunden betyder det en hallbar verk-
samhet. Vi anvander bara naturliga bekamp-
ningsmedel, och ingen kopparsulfat och
detta gorvi for kvalitén. Sigillet garanterar
att vi sparar pa energi och vatten, att vi dri-
ver socialt hallbara projekt samthar littare
flaskor.Vingarden arbetar traditionellt med
enbart handskérdade druvor, med bara den
naturliga jasten pa druvor och i killare, samt
med en skonsam, kontrollerad och individu-
ellt anpassadvinifiering utan avbrott. Bade
rostfria staltankar och sa kallade Moselfoder
anvands, tusenliters tyska trafat sominte
avger smak men tillater vinet att andas.

Hur vill ni att kundernaskaupplevaera
viner?

- Doften skainte barainnehalla fruktto-
ner utan det skavara fler aromer som orter,
blommor, animalier, kryddor och vegetabi-
lier. Det ska aven finnas struktur, salta, skif-
fer och kraftig frukt i badetorra och fruktiga
viner, sagerNik. |



1. Nik Weis tog over driften av
vingarden 2003.

2. Gamla flaskor i lager.

3. Moselfloden med byn Leiwen dar
Nik Weis vingard finns.

4. Vinrankor hos Nik Weis.

Ett urval av de
toppviner som vi fick
prova hos Nik Weis.

Omdoémen fran
vinprovningen

Under besdkethos Nik Weis i Leiwen, fick vi dven
chansen att prova totalt 15viner, varav ett urval
redovisas nedan. En delviner kommer att finnas pa
Systembolaget framo6ver, antingen pa hyllan eller
som bestdllningsvin. Vissa viner nar enbart
restauranger,som exempelvis Cuvée Clara Sekt.

Mehringer Alte Reben 2021:Fina persikotoner i doft och fyllig persikosmak med inslag av
sélta fran bla skiffer. Det torra vinet kommer fran 70-arigarankor.

Wiltinger Alte Reben 2021:Detta vin, med 12gram restsocker per liter, bjuder persika
och mineral i doft och smakar saftig persika och sétcitron. De uppat 120ar gamla ran-
korna véxer pa rod skiffer. Det var argang 2016avdetta vin som éppnade dérren till den
svenskamarknaden, enligt Martin Moll somentusiastisktleder var provning.

Schiefer Riesling 2020:Ett vin med 22 gram restsocker, men argang 2021som &r aktuell pa
bolaget, har 19gram. Bada har epitetet "feinherb” vilket betyder att vinet ligger i grans-
landet till sétaviner vilket dnda inte betyder att de smakar sarskilt sétt. De 40-60 ar gamla
druvorna kommer fran bade bla skiffer lings Mosel och rod skiffer ldngs Saar. Vinet har

en typisk petroleummineralitet i doften men ocksabred smakav kall, konserverad persika,
citron och antydan till fudge. Argang 2021angesleverera toner av grona dpplen, ananas,
mineral, persika, citron och paron. Ett prisvart (149kr) instegsvin till Weis varld av riesling.

Layet 2020:Vinet hiarstammar fran en 0,8 hektar liten yta i Mehringer Blattenberg, som2017
av VDP, kvalitetsvinodlares forening, erkandes somGrosse Lage och béar beteckningen”GG”,

Grosses Gewdchs, sominnebdr ett torrt vin fran ett topplage.En fin doft av persika och citron
letar sig in i ndsan, medan gommen bjuds fyllig, kramig persika med ton av honung.

Laurentiuslay2020GG: Vinet kommer fran vingardens brantaste, blasigaste och varmaste
berg med éver 70-arigarankor. Martin Moll sigeratt det ar 2003var hela 67 grader varmt
i kndhdjd i solendar. Citrus och en aning bittra apelsinskal dominerar smaken, men mus-
kat, nejlikor och anis kompletterar doftbilden.

Bockstein2021Kabinett:Vinet har en restsétma pa 40 gram och en doft av "kall sten” och
vita blommor, smaken bjuder réda dpplen och persika.

Layet 2017Beerenauslese:blirden naturliga finalen. Endast 7,5% alkohol men desto mer
s6tma, 210gram restsocker. Ett pris pa éver 1 600kr fér halvflaskan och 99 poing hos
Robert Parker forpliktigar. Ingen ldr bli besviken heller; hdr bjudshonungoch saffran i
stor mangd och med mycket lang eftersmak av russin. Smaskig somen hel dessert!
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Juliane Eller driver
vingarden J uwel
i Rheinhessen.
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lnnovator
| vingarden

Juliane Eller var bara 23 ar nar hon 2013
tog 6ver foraldrarnas vingard i Alsheim,

R heinhessen. Sedan dess har vingardens
arbete och filosofi forandrats i grunden, och
2022 utsags hon till en av de 25 viktigaste
vinpersonligheternai Tyskland.

Text | Mikael Propst
Foto | Juwel/Peter Bender

ommelieren pa Bruntegarden

i Rattvik foreslogett tysktvin

pa druvan grauburgunder. Det

lat intressant, dven om just den
druvan inte alltid &r sa latt att ta till sig. Det
var midsommartid, varmt och den forsta
pandemisommaren 2020.

Vinet var ovanligt smakrikt och elegant,
samtidigt dnda litt och tillgangligt. En slags
viktl®s intensitet. Detta ar ocksajuliane
Ellers filosofifér sinaviner forstar vi langt
senare, for det var hennes grauburgunder
vi provade. Vart férsta méte med en ung
vinmakares skapelse gav mersmak.

Drygt tva ar senareler Juliane och far
gashud nar hon far héra om var upplevelse
i Dalarna. Det &r precis sa har honvill att
hennes viner ska upplevas.

- For mig ar detvansinnigt viktigt att
halla fanan hégt fér tyskaviner och sarskilt
den unga generationen i vinbranschen, sager
hon.

Juliane gavvingarden namnetjuwel.

Det ar enordlek dar ”Ju” inleder hennes
fornamn, "w” star for Wein och "el” inleder
hennes efternamn. Men det &r ocksdett satt
att karakterisera de sextorra vintyper hon
erbjuder utifran sina fem druvsorter. De
vita etiketterna pa godsvinerna"Riesling”,
"Weissburgunder”, "Grauburgunder” och
"Silvaner” har en symbol av en oslipad,
rund diamant. Det roda ortsvinet "Alsheim
Spatburgunder” har en slipad diamant
liksom topp-och lagesvinet "Friihmesse

Riesling”, somdessutomhar en svart
etikett. Ett av flera exempel pa hennes egen
kreativitet ocksai marknadsféringen.

VI TAR FORST en promenadblandde
omgivande falten med vinrankor i Als—
heim. Det dr mycketvarmt denna junidag,
och mangarankor seri torkans tecken
orovdckande gula ut.

- Det har varit myckettorrt hittills i ar,
sdgerjuliane med eftertryck nar vi slagit oss
ned for att prova henneslilla sortiment.

Nér fadern drev vingarden stodvinrankor-
na med 6ver 100centimeters avstand. Men
med tanke pa klimatférandringar och torka
har Juliane minskat avstandetvid nyplan-
tering till endast 80 centimeter. Pa sa satt
tvingas rankornas roétter langre nedi jorden
for att sékavatten och férvintas daklara
vattenforsorjningen battre.

Pa de 20 hektar Juwel odlar vindruvor
har man en avkastning pa 110000-150000
flaskor per ar, beroende pa utfallet av vider,
skadeinsekter och svampsjukdomar.Alla
druvor skérdasfor hand och enbart friska
druvor. Behandlingen i kdllaren ar forsiktig,
med mindre svavel men Juwel gor inga
naturviner.

- Vi arbetar naturnira och uthalligt
men extrema ar maste dven vi anvinda
konventionella medel mot angrepp av svamp
och skadeinsekter - ett annat problem ar
personalbrist!

Juliane haller férst upp godsvinerna,

SVENSK A
JUWEL ER

For tillfallet finns J uwels
viner inte kvar i System-
bolagets bestallnings-
sortiment. Sverige var
2014 den forsta utland-
ska kunden till J uwel
och importerar mest fran
vingarden. Andra storre
importlanderar USA,
Kanada, Belgien och
Schweiz.

och borjar med riesling 2021.Ndsa och gom
moter ett friskt och latt vin med klassiska
toner av persika och citron. Ldttheten bedrar,
hér finns ocksa en tydlig eftersmak trots att
de unga rankorna bara &r 5-7 ar.

- Jag vill uppna mindre alkohol, men
elegans och koncentration - mindre ar mer.
Druvorna pressastill max 75procent for att
slippa fenoler fran kdrnorna. Druvmusten
ligger max tva timmar med druvskalen
med undantag fér Frilhmesse somfar fyra
timmar, sagerjuliane.

Jasningsprocessen ar generellt tempera-
turkontrollerad och skerunder 18-19grader
pa staltankar. Endast den naturligt fére-
kommande jasten verkar. Godsvinerna ligger
pa jasten, sur lie, fram till mars féljande ar
medan Frilhmessevinet ligger sa andartill juli.
Gravitationskrafter tillsammans med kisel
och pappersfilterskiljer vinet fran partiklar,
medan hennes spatburgunder ar ofiltrerad.

Rankorna till weissburgundervinetfran
20214r lika unga som for det nyss provade
rieslingvinet. Vinet smakar gul frukt, gula
dpplen och har aven tropiska toner.

- Efter att ha 6ppnatskan det har vinet
staen veckai kylen och de gula frukterna
utvecklas hela tiden, papekar]uliane.

TILL SAMTLIGA GODSVINER hdmtasdruvorna
fran manga smavaxtplatser, utspridda inom
en radie av max tre kilometer i omgivning-
arna. Uttaget ar omkring 50 hektoliter per
hektar och fér att uppna mindre sockeroch >

ALLT OM VIN |NR 52024 87



DRYCK | TYSKA VINGARDAR

"Jag vill uppna

mindre alkohol,
men eleganso ch

koncentration
- mindre ar mer”

> ddrmed mindre alkohol skérdasdruvorna
tidigt, fran borjan av november pa faderns
tid till numeraredan i borjan av septem-
ber.En bidragande faktor ar saklart det
allt varmare klimatet. Vinerna innehaller
overlag 6,5-7 gram syra och 5-7 gram socker
per liter.

Vi aterupplevergrauburgundernvid
provningsbordet, nu av argang 2021.Har
ar rankorna ildre, 15-25ar gamla. Vinet &r
elegant och lagger mjuka sléjor av citron och
maracuja pa tungan.

Juliane rekommenderar att man dricker
godsvinerna inom tre ar och ligesvinerna
inom sjutill tio ar.

Det ar dags att prova Silvaner 2021.Det
ar en druva somadr mycketvanlig i Franken,
nere i Bayern, men somaven féorekommer i
Rheinhessen. Rankorna bakomdettavin ar
riktigt gamla, 25-32&r. Smaken drar mot
tutti-frutti och citron.

Juliane berattar att hon bestamdesig for
att studerapa vinhégskolan i Geisenheim
trots att hon forst inte alls velat jobba med
vin utan funderat pa att bli snickare. Efter
utbildningen praktiserade hon hosden
kande vinmakaren Klaus-PeterKeller i
Rheinhessen, innan hon kom tillbaka hem
till Alsheim.

- Jag larde kanna hantverketoch ville nu
bara bli vinmakare. Jag berdttade om mina
planer for mina foraldrar. De lade hela sin
existensi mina hander och lat mig ta over.
Bada gav mig hundraprocentigt stod.Jag
blev cheféver mina foraldrar.

- Jag stallde om verksamheten komplett;
fran skérd med maskin till handplockning,
fran fatvinstillverkning till flaskvinsproduk-
tion, samt minskade druvsorterna fran 35
till fem.

Juwel har tio arsanstéllda personer.Pa
sommarentillkommer 15tillfalligt anstall-
da fran andra ldnder.Juliane tar sjilv de
svara besluten i egenskap av hégsta chef,
som 6nolog och som kéllarmdstare i en och
sammaperson - alltifran personalfragortill
jdsningsprocesser.Under 36ar har verksam-
heten varit i familjens dgo och startades av
hennes farfar och farmor. Kvar i arbete ar
fadern Thomas Eller, nu 62ar gammal, som
ansvarar for faltarbetet, och dessutomarbe-
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tar modernIngrid Eller med kundkontakter
samtsysternKatharina Eller med export.

- Och min farmor lagar mat at alla.

Exklusivast bland vitvinerna pa bordet ar
forstas Friihmesse 2020.Vintypen har hogst
alkoholhalt, 13procent, jamfort med de
6vriga vita pa 12,5.Det &r ett ldgesvin som
vixer i en tydligt skyltad brantinom synhall.
Lutningen har dr hela 30 procent, vilket i
kombination med det sydliga laget innebar
stark solinstralning. Den kalkrika marken
innehaller dven adror av "tonmineraler”, som
bibehaller varme i relation till kyliga néatter.
Frithmesse gérs bara pa 1500-1700 flaskor
per ar.

Vinet, som legat 12manader pa stalfat, har
en typisk petroleumdoft; ett vanligt karak-
tarstecken fér tysk riesling. Vi slasav den
viktlosa kanslan, av den mjuka konsistensen
och smakerav inlagd citron och apelsin. Och
smakldkarna kanns fyllda av vindruvor, dven
langt efterat.

- Det &r somom en ballerina dansar pa
tungan har en kund sagt, berattar Juliane glatt.
- Vara viner skavara eleganta,filigrana,

koncentrerade och saftiga-friska.

Juliane har i andra intervjuer sagtatt hon
ar en"doer” och vill seresultat - inte prata
bort tiden. Hon tipsar andra unga, kvinnliga
entreprendrer om att vara modigare och
inte tinka pa vad som"skulle kunna hinda”.
Juliane har papekatatt "det for allt finns en
I6sning”. Hon utstralar stor viarme, ler ofta
och driver samtidigt provningen metodiskt
framat och tar nu fram en Alsheim Spétbur-
gunder 2019som avslutning.

Det for druvan ovanligt moérkroda orts-

vinet har legat pa 500-litersfranska fat och

Vinprofilen
Julianne
Eller har

over 53000
féljare pa
Instagram.

haller 13 procent alkoholstyrka. Hir finns en
struktur och tydlig kérsbadrsarom, surkors—
bar, viol och lakrits i avgangen.

- Vinerna maste évertyga. Lingden pa
fat beror pa smaken.Jag &r inte styrd av
labbanalyser utan av smaken,analyserna
kommeri andra hand - for min pappa var
det tvartom.

- Jag vill hadeviner somvi har, men
alltid forbattra dem ar efter ar och inte
pa nytt uppfinna dem.Jag ir traditionell i
vinproduktionen men modern nar detgéller
marknadsféringen.

Juliane har uppmarksammatsfor sin
anviandning av socialamedier. Pa Instagram
har hon 6ver 53000 f6ljare, vackra bilder
varvat med vinkunskaper for att oka forstael-
senav lantbruk, sarskilt bland unga kvinnor.
Liknande syfte fyller hennespod "You never
drink alone”, somhon gér tillsammans
med Ann-Katrin Schmitz och som hittills
utkommit i 20avsnitt. Ett annat grepp ar
att hon tillsammans med skadespelaren
Mattias Schweighofer och moderatorn Joko
W interscheidt skapaten serie vintyper under
samlingsnamnet”lll Freunde”.

- Ar efter ar har vi utdkat med en druvsort
i samarbete med andra vinodlare, som skoter
vinrankorna efter vara idéer medanvi tar
hand om druvorna.”lll Freunde”-vinerna
har mindre syra for en okomplicerad, lattare
njutning.

Pa fragan om vad somr det bista med att
jobbamedvin, svarar Juliane Eller sahér:

- Det ar skorden, den skonakanslan nar
allt faller av efter ett anstrangandear. Nar ett
vinberg &r klart savéntar nista och belo-
ningen gesndr flaskan ar fylld. |



