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Terrasserna på GG-berget
Kaisersteinsfels låg fram till
2001 i träda. Marken består
av rödskiffer med kvartsinslag.
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Elegant vitt
i egen liga
Det börjademed att en svensk kock
önskadesigenv indruvsjuice från
vinhuset. I dag är L eitz i Rüdesheim en
av de producenter som går i täten för
förstklassigtvin utan alkohol.Allt om Vin
har träffat Toni L eitz som numera driver
företagetmed pappa Johannes.

Textoch foto| Mikael Propst

Det var nogtur att JohannesLeitz exempelrieslingvinetMagic Mountain 2021
togbeslutetatt inte lansera den
sötadruvjuicen, det visadesig
nämligen att det fanns bådestor

efterfrågan och stort utrymme för alkohol-
fria viner.
– Tidigare har det inte varit samma

behovpå marknaden, mendet har kommit
såmångamed hälsoproblem till ossoch
efterlyst godaalternativ, berättar Toni Leitz,
somnumera arbetar tillsammans medsin far
Johannes i företaget.
Toni berättar att försäljningenblir större

för varje år, och att endel kunder till och
medbara vill ha alkoholfria viner.
– För en tid sedanhöll jag för första

gångenen provning med bara sådanaviner
för enkund från Sydkorea, sägerToni Leitz.
Allt fler är nöjdameddealkoholfria

vinerna och i dagarbetar tre personerheltid
enbart meddenalkoholfria produktionen
somtog sin början 2016.Den vakuum-
metodsomanvänds för att destillera vinerna
uppfannsdock redan för ett femtiotal år
sedan,faktiskt justi Rüdesheim. En fördel
medmetodenär att drycken bara behöver
hettasupp till 28grader vilket är skonsamt
och göratt fler aromer behålls, enligt Toni.
Det är dock inte dealkoholfria vinerna som
gjort Leitz känt i världen. I maj 2023ficktill

guld i enav prisklassernai Vinordic W ine
Challenge, en tävling somgår ut på attkora
demestprisvärda vinerna i Sverige.
– För migär Magic Mountain medsin

mineralitet och struktur alltid på topptre-
listan, berättarToni.
Leitz toppviner, GrossesGewächs eller

Grand Cru, har gottanseendehosvin-
provare världen över ochhar fått mycket
höga betyg.
Under vårt besöktar Toni medossupp på

vinbergen ochvi får där prova fyra av femav
dessaförnäma viner på respektiveväxtplats
medhisnande utsikt.

SMED-OCH FLORISTSLÄKTEN Leitzomnämn-
desför första gångeni vinsammanhang år
1744.I kyrkoböckerna från den tiden står
att blivande fru Leitz medförde 200flas-
kor vin i äktenskapet.På den tidenvar det
vanligt att familjerna hadeegnavinberg.
Tonis farfarsfar ochfarfar var traditionel-
la vinbönder med liten vingård somfick
byggasupp igenefter andra världskrigets
totalförstörelse.När farmodern fick ta över
verksamheten då farfadern, medsamma
namn Toni, tidigt avledhadefamiljen
knappt två hektar. Johannes Leitz var då
bara 14månader gammal och det dröjde till >
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1985innan han kunde avlasta sin mor och ta
över dendå 2,9hektar stora vingården.
Johannes har bådesnabbtoch fram-

gångsrikt utökat vingården, somi dag
består av 60egnahektar ochdärtill druvor
från 60hektar somköpsin. Det är vin-
odlare somman haft nära kontakt med
under 10–20års tid och som borgar för att
kvalitetenmotsvararLeitz krav.Riesling
är dendruva somdominerar närmare
95procent av rankorna och spätburgunder
står för restentillsammans medmindre
partier chardonnay och weissburgunder.
Totalt producerar man 1,2miljoner flaskor
per år, har 25fastanställda och ytterligare
5–10personer säsongsanställda.
Uppe på bergetRottland, i denvästra

utkantenav Rüdesheim, lutar vinodlingarna
i 33procentsvinkel mot solen.Av vingårdens
två hektar här klassashälften somGrosses
Gewächs.Här dominerar gråblå skiffer
mednäringsrik mark somger vinerna ”stor

mineralitet” ochhär finnsmer vatten än på
deandra GG-lägena,enligt Toni.
Berg Rottland GG 2020smakarockså

tydligt mineral i glasetnär vi blickar ut över
Rhenfloden och stadennedanför branten.
Vinet är fruktigt och har en lång eftersmak,
menslank ochinte påträngande.Vi håller
ossi skuggan,både för att hålla vinet svalt
och för att Toni medsin rödlätta hy är
solkänslig.

VI FORTSÄTTER VÄSTERUT till ettavTysklands
allra brantaste lägen,bergetRoseneckmed
tilläggsnamnet ”Katerloch”, somsägssyfta
på enplatsdär djävulen bor.Berget är här
terrasserat och format somen amfiteatermed
en lutning uppåt50grader vilket göratt ran-
korna skötsmedhjälp av en vajeranordning.
Den mineraliskameninte lika näringsrika
skiffer-kvartsitmarken har inslag av lössjord.
Mikroklimatet är bramedsolfrån östtill
väst. Berg Roseneck GG 2020bjuderpå
gulfruktiga aromer,citrus, vita blommoroch
mineralik. En hint avvanilj känns i gommen
ochToni bekräftar: Jo, fat nummer fembidrar
medenvaniljton i justdettavin.
Leitz har en konventionelldrift men

arbetar hållbart och är certifierade med
”Fairʼn Green”, ett systemför hållbar

1. Leitz i tyska Rüdesheim är en av
demest innovativa producenterna

när det gäller alkoholfritt vin.
2. Först görs vinet somvanligt för

att sedan vakuum-destilleras.
3. Toni Leitz är son till

välkända J ohannes Leitz.
4. Missa inte staden Rüdesheim,

en pittoresk oas.

DR YCK | ALKOHOLFRITT

”Våra viner är prägladeav terroir
och härkomst och ska visa och återge

detta. Men också ge glädje”

1

>
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vinodling. Från 2022årsvinårgångar
kommerdet att stå”hållbar” på alla flaskor.
Sedan 2017ärman fria från ogräsmedel.
Åtta hektar är riktigt branta ochdär hand-
skördasalla druvor. I övrigt använder man
sigtill stor del av maskinskörd, somToni
menar är ”skonsam ochmed nästan ingen
skillnad”. De äldsta vinstockarna är 75år
medmerparten mellan 60och 70år.
Vinifiering avGG-vinerna pågårfrån

oktobertill flaskpåfyllningen i juli nästan två
år senare.Musten har relativt kort skal-
kontakt, tolv timmar, och pressasförsiktigt
innan den hamnar i 1000–1200liter stora,
gamla ekfat, sominte avger någon träsmak.
Jäsningsprocesseninleds med vildjästen
från druvorna själva ochkompletterassenare
medneutral industrĳäst. Ingen temperatur-
reglering skervilket gör att jäsningen
stannar av under vintern.

NÄSTA ANHALT ÄR Schlossberg,detvästligaste
lägethosLeitz där Rhen nedanför ändrar rikt-
ning ochvrider norrut. Namnet kommerfrån
borgenEhrenfels somär enruin pådenrunt
hela 65grader branta bergväggen stöttat av
kraftiga murar.Marken dominerasavkvarts
och skiffer. Sydvästläget germycket soloch
2020Berg SchlossbergGG är ocksåkraftigare,

medsaftiga, tropiskatoner.Vi avslutar
ovanför påbergetKaisersteinfels. Den hårda,
stenigamarken består av röd skiffermed
inslagav kvarts.De gamla terrassernahär låg
länge i träda men sedan2001nyttjas det unika
mikroklimatet åter.”2020KaisersteinfelsGG”
ärmycketkoncentrerat ochfyller gommen
medcitrus,mango, stjärnfrukt men ocksåen
lång avgångmedvåt sten,renmineralitet.
De här provadeGG-vinerna från 2020

har en restsockerhaltsomvarierar mellan
1,5gram per liter (Roseneck) till 5gram
(Kaisersteinfels). Uttaget ligger gemensamt
på låga 35hektoliter per hektar, och beror
bland annat påtorra marker och gamla
rankor samtatt man reducerar druvklasen
med två tredjedelar.
– Våra viner är prägladeav terroir och

härkomst och skavisa och återgedetta. Men
ocksågeglädje; det är inga party-viner men
jagskagärna vilja ha ett andra glasockså,
sägerToni.
Vilken utmaningär störstför er justnu?
– Klimatet! Torrheten, detobeständiga

vädret medkraftigt regn iblandochöver-
svämningar. Vi vill jobbamednaturen,men
måstejobbamotnaturen ibland. Vi kan inte
skapanågotnytt vinberg utan bevattning
– annars skulle inte rankorna överleva femår.

Vi har fåttupplevaenmagnifik vin-
provning ochdärtill vackra, brantaberg
somvisar vindruvornas växtmiljö, menvi
vill passapåatt provanågra viner till. Nu
vill vi jämföra Leitz rosévinermedochutan
alkohol.Den mousserandealkoholfria Eins
Zwei Zero Sparkling Rosé, med38gram
restsockerper liter, ställsmotden torra Leitz
AssmanshausenPinot Noir Rosé 2022,med
alkohol menutan bubblor.Båda är riktigt
godamen påolika sätt.Vi provar också en
chardonnay från 2020sombara produceras i
8000 flaskor och kostar 12,80euro (finns inte
på Systembolaget).Ett fruktigt ochkraftigt
vin medkropp ochstruktur men utan den
fetmaoch oljighet somdruvan annars kan
ge.
Innan vårt besökär överhinner pappa

Johannes Leitz anslutasig.På vår fråga om
vad somär det bästamed att jobbamed vin
svarar han snabbtoch utan tvekan.
– Arbetet är omväxlandemedträdgårds-

arbete, fysiologi, skapavin, marknadsföring
och attfixa etiketter till flaskorna, säger
Johannes.
Sonen Toni påminner sin pappaom

glädjen.
Johannes säger:
– Ja, det är ett jobbsomgermycket glädje.|

LÄRDIG MER
Vakuumdestillation
En avde absolut vanligaste metoderna föratt
avlägsna alkoholen frånvinet, speciellt i Tysk-
land.Metoden innebäratt vinet förs in i en hög
kolonndär luften sugsut så att detbildas ett
vakuum.På grundavdet lägre trycket kokaral-
koholenvid vakuumdestillation redan vidnormal
rumstemperaturochkan dåsepareras.

Omvändosmos
Kallas ävenmembranfiltreringochär enannan
metodfördetta. Osmos, (̓ tryckʼ pågrekiska),
ären vätskas strävan att åstadkommasamma
koncentration påbåda sidorav ett membran.
Omvändosmosinnebär att manmedteknikens
hjälpapplicerarett tryck pådenvätska man
vill r̓ena̓ . Vinet förs in ien kolonnmedtvå
behållare, åtskildaavett syntetiskt, halvgenom-
trängligtmembran.Det yttre trycket tvingar
alkoholmolekylerna att vandragenommembra-
netoch kvar blirdenalkoholfria vätskan.

Spinning cone
En tredjemetodsomärvanlig iNya världen.
Här hälls vinet i enkolonnsombestår av
roterandekoner.Med hjälpavcentrifugalkraft
omvandlasvinet till en tunnhinnaav väts-
ka. I konensbotten förs kvävgas in. Kvävet
fungerar sombärareav vinets flyktiga arom-
ochsmakämnen.Dessa ämnenkondenseras
ochsepareras från vätskan.Vinet får sedan
passera konenytterligare engång vidennågot
högre temperatur, föratt avlägsna alkoholen.
Arom-och smakämnenaåterförs sedan tilldet
alkoholfriavinet, somtill sist blandasmed lite
ojäst druvjuice.
KÄLLA: SYSTEMBOLAGET

2
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Bland
oslipade
diamanter
Fantastiska viner, holistiska filosofier och
passionerade vinpersonligheter. Det finns
gott om pärlor att utforska bland de tyska
vinregionerna. Vinprovaren och munskän-
ken M ikael propst tar oss med på vingårs-
besök i Mosel och R heinhessen.
Textoch foto| Mikael Propst

M ångaolika rieslingviner,
gamla vinrankor ochen
holistisk filosofiär känneteck-
en för vingårdenNik Weis

St. Urbanshof i Moseldalen.Tillsammans
mednoggrannhet, traditionella metoder,bra
lägen ochegenproduktion av rankor har det
getthögabetyg i vinprovningar.
På 40-taletsågdet helt annorlunda ut i lilla

Leiwen med i dagomkring 1600invånare.
Här, invid en avflodenMoselshårnålskur-
vor tre mil från Tysklands äldstastadTrier,
dominerade tidigare betesmarker,kor, träd-
gårdar ochgrönsaksodlingar.Ett undantag
var det branta bergetLaurentiuslay, som
inte var lämpligt för potatiseller grönsaker
utan i stället var beväxtav vinrankor. Men
dendominerandedrycken var ”viez”, ett vin
framställt av äppleneller päron,berättar Nik
Weis, ägareav familjevingården med samma
namn medtillägget St. Urbanshof.
Hans farfar, ocksåmednamnetNik Weis,

var skomakarei byn menbytte inriktning år
1947ochsatsadei stället på att odla vindru-
vor. På grund av att reglerna för plantskolor
förändrats såatt ävenprivata firmor fick ta
fram nya vinplantor blev detta farfaderns

andra beni verksamheten.Han var därmed
förstmedatt odla sådanaplantor i Rhein-
land-Pfalz.
Farfadern dog1971och dennessonHer-

mann Weis togöver.Han fortsatte satsapå
plantskolan och var ocksåden somunder
70-taletbidrogtill att de första rieslingran-
korna planteradesi Kanada, på Niagarahalv-
ön. Flera godalägensomhör till vingården
i dagförvärvadesavHermann. Han gick
bort 2020.
Efter att hautbildat sigpå vinhögskolan

i Geisenheim börjadesonenNik Weis arbeta
på vingården 1997och togöver driften 2003.
Han har behållit plantskolan, somminskats
men förfinats, ochanvänder bara sina egna
rankor för att ersättade rankor somblivit
sjukaeller dött. Hans fokusligger dock
påvinodlingarna ochpåvinerna. Denna
verksamhethar vuxit och exportchefMartin
Moll avslöjarattman köptin ytterligare fem
hektar i Thron och nuär uppe i hela 50hek-
tar totalt. På dennya ytan planterasöverras-
kande nogdenblå druvan pinot noir.
– Pinot noir passarbra somalternativ

till riesling.Det är enröd pendangtill vita
riesling. Druvan växte i Moseldalen redan >
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Det mycket branta läget
Goldtröpfchen (”små guld-
droppar”) i Piesport.



84 ALLT OM VIN |NR 52024

S TORY N | TYSKA VINGÅRDAR

underMedeltiden ochävennär Frankrike
styrde.Rieslingen trängdedockut druvan
sedanförbundsrepubliken deklarerat Mosel
somvitvinsområde – men 1986blevdet till-
låtet igenatt odla pinot noir.Det går att göra
mycketädla rödviner i Mosel. Läget i Thron
är brant och klassificeras somett Grosse
Lage (grand cru) – beslutetär alldelesnytt,
berättarNik Weis.
Familjevingården producerar 300000flas-

kor vin per år och har 12-14anställda året
om, somsköterbådevingård och plantskola.
Längs bifloden Saar har man detre lägena
Bockstein i Ockfen, Saarfeilser i Schoden
ochW iltinger i W iltingen samtlängs
Moselfloden detre lägenaLaurentiuslay i
Leiwen, Layet i Mehring ochGoldtröpfchen
i Piesport. Det nya läget i Thron finnsmellan
Leiwen ochPiesport och kan börja leverera
druvor från 2028.Samtliga lägen, utomW il-
tingen, är ”Grosse Lagen”. Mosellägena är
varmare och har grå och/ellerblå devonskif-
fer i marklagren medanSaarlägena har grå
devonskiffer eller röd skiffer.
– Vinerna från Saar är mer fokuserade

medanMoselvinerna är mer mognaochhar
mer ”full-body”.Enkelt uttryckt: duhittar
gul persikai Saarviner och röd persikai
Moselviner,sägerMartin Moll.

Nik Weis driver vingårdentillsammans
medsin familj och fru Daniela, samtmed
Hermann Jostocksomansvarar för vinläge-
na ochplantskolan ochönologKai Hausen
somstyr i vinkällaren. Ribban är satthögt.
– Mitt mål var från börjanochär fortfa-

randeatt höjakvalitén. Vi vill nå fler vinäls-
kare ochvara den bästavingården i Mosel.
Det skakännas tydliga skillnader i de olika
vinerna somskaha individuella karaktärer.
sägerNik.
Mångfald är ett nyckelord.Plantskolan ga-

ranterar en genetiskmångfald och spelar en
viktig roll. Vingården byter utgamla rankor
enskilt vid behovoch inte ett helt beståndpå
en gång.På såsätt skeren försiktig förnyelse,
där nya, utvalda kloner placerasbland de
gamla rankorna. Dessaproducerar visser-
ligen färre, mindre druvor menmedmer
koncentrerad smakoch i luftigare, öppnare
och därmed hälsosammareklasar. De gamla
rankorna, vissaöver hundra år,har också
längre rötter sommedgerett bredare upptag
av vatten,mineraler ochnäringsämnen.
– De nyare rankorna kommerinte från

samma klon eller plantskola och dessasmå
skillnader germer variation, karaktär och
nyansrikedom.Variationen är viktigare än ål-
dern på rankorna i ett lägemedgamla rankor.

Omtanken ochhelhetstänkandet,holis-
men,garanterasav sigillet ”Fairʼn Green”.
Stämpeln och medlemskapetstår för bland
annat lägre koldioxidutsläpp, högre biologisk
mångfald, socialt åtagandesamtatt främja
miljön ochennaturlig vinkultur. Verksam-
hetencertifieras och kontrolleras.
– För kundenbetyder det en hållbar verk-

samhet.Vi använder baranaturliga bekämp-
ningsmedel, och ingen kopparsulfat och
dettagörvi för kvalitén. Sigillet garanterar
att vi sparar på energi och vatten, att vi dri-
ver socialt hållbara projekt samthar lättare
flaskor.Vingården arbetar traditionellt med
enbart handskördade druvor, med bara den
naturliga jästenpådruvor och i källare, samt
meden skonsam,kontrollerad och individu-
ellt anpassadvinifiering utan avbrott.Både
rostfria ståltankar och såkallade Moselfoder
används, tusenliters tyska träfat sominte
avger smakmen tillåter vinet att andas.
Hur vill ni att kundernaskaupplevaera

viner?
– Doften skainte bara innehålla fruktto-

ner utan det skavara fler aromer somörter,
blommor,animalier, kryddor och vegetabi-
lier. Det ska ävenfinnas struktur, sälta, skif-
fer ochkraftig frukt i bådetorra och fruktiga
viner, sägerNik. |

>
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Mehringer Alte Reben2021:Fina persikotoner i doft och fyllig persikosmakmedinslag av
sälta från blå skiffer. Det torra vinet kommer från 70-årigarankor.
Wiltinger Alte Reben2021:Detta vin, med 12gram restsocker per liter, bjuder persika
och mineral i doft ochsmakar saftigpersika och sötcitron. De uppåt 120år gamla ran-
korna växer på röd skiffer.Det var årgång 2016avdetta vin somöppnadedörren till den
svenskamarknaden, enligt Martin Moll somentusiastisktleder vår provning.
Schiefer Riesling2020:Ett vin med 22gram restsocker,men årgång 2021somär aktuell på
bolaget,har 19gram. Båda har epitetet ”feinherb” vilket betyderatt vinet ligger i gräns-
landet till sötaviner vilket ändå inte betyderatt desmakar särskilt sött.De 40–60år gamla
druvorna kommer från bådeblå skiffer längsMosel och röd skiffer längsSaar. Vinet har
en typisk petroleummineralitet i doftenmenocksåbred smakav kall, konserverad persika,
citron och antydan till fudge.Årgång 2021angesleverera toner av gröna äpplen, ananas,
mineral, persika, citron ochpäron.Ett prisvärt (149kr) instegsvintill Weis värld av riesling.
Layet2020:Vinet härstammar från en 0,8hektar liten yta i Mehringer Blattenberg, som2017
avVDP, kvalitetsvinodlares förening, erkändessomGrosseLage ochbär beteckningen”GG”,
GrossesGewächs, sominnebär ett torrt vin från ett toppläge.En fin doftav persikaochcitron
letar sig in i näsan,medangommenbjudsfyllig, krämig persikamedton av honung.
Laurentiuslay2020GG: Vinet kommer från vingårdens brantaste, blåsigasteoch varmaste
bergmed över70-årigarankor. Martin Moll sägeratt det år 2003var hela 67grader varmt
i knähöjd i solendär. Citrus och en aning bittra apelsinskal dominerar smaken,menmus-
kat, nejlikor och aniskompletterar doftbilden.
Bockstein2021Kabinett:Vinet har en restsötmapå 40gram och en doft av ”kall sten” och
vita blommor, smakenbjuder röda äpplenoch persika.
Layet2017Beerenauslese:blirden naturliga finalen. Endast 7,5% alkohol men destomer
sötma, 210gram restsocker.Ett pris på över 1 600kr för halvflaskan och 99poäng hos
Robert Parker förpliktigar. Ingen lär bli besvikenheller; här bjudshonungoch saffran i
stor mängd ochmedmycket lång eftersmak av russin. Smaskig somen hel dessert!

Omdömen från
vinprovningen
Under besökethos Nik Weis i L eiwen, fick vi även
chansen att prova totalt 15viner, varav ett urval
redovisas nedan. E n del viner kommer att finnas på
Systembolaget framöver, antingen på hyllan eller
som beställningsvin. Vissa viner når enbart
restauranger,som exempelvis Cuvée Clara Sekt.

1. Nik Weis tog över driften av
vingården2003.

2. Gamla flaskor i lager.
3. Moselflodenmed byn Leiwen där
Nik Weis vingård finns.

4. Vinrankorhos NikWeis.

Ett urval av de
toppviner somvi fick
prova hos NikWeis.

4
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Juliane Eller driver
vingården J uwel
i Rheinhessen.
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S ommelierenpåBruntegården
i Rättvik föreslogett tyskt vin
pådruvan grauburgunder.Det
lät intressant, även omjust den

druvan inte alltid är så lätt att ta till sig.Det
var midsommartid, varmt och denförsta
pandemisommaren 2020.
Vinet var ovanligt smakrikt ochelegant,

samtidigt ändå lätt och tillgängligt. En slags
viktlös intensitet.Detta är ocksåJuliane
Ellers filosofiför sinaviner förstår vi långt
senare, för det var hennes grauburgunder
vi provade.Vårt förstamötemeden ung
vinmakares skapelsegav mersmak.
Drygt två år senareler Juliane och får

gåshudnär hon får höra om vår upplevelse
i Dalarna. Det är precissåhär honvill att
hennesviner skaupplevas.
– För mig är detvansinnigt viktigt att

hålla fanan högt för tyskaviner och särskilt
den ungagenerationen i vinbranschen, säger
hon.
Juliane gavvingården namnet Juwel.

Det är enordlekdär ”Ju” inleder hennes
förnamn, ”w” står förWein och ”el” inleder
hennesefternamn. Men det är ocksåett sätt
att karakterisera desextorra vintyper hon
erbjuderutifrån sina femdruvsorter. De
vita etiketternapågodsvinerna”Riesling”,
”Weissburgunder”, ”Grauburgunder” och
”Silvaner” har ensymbolav enoslipad,
rund diamant. Det rödaortsvinet ”Alsheim
Spätburgunder” har en slipaddiamant
liksom topp-och lägesvinet ”Frühmesse

Innovatör
i vingården
Juliane Eller var bara 23 år när hon 2013
tog över föräldrarnas vingård i Alsheim,
R heinhessen. Sedan dess har vingårdens
arbete och filosofi förändrats i grunden, och
2022 utsågs hon till en av de 25 viktigaste
vinpersonligheterna i Tyskland.
Text | Mikael Propst
Foto | Juwel/Peter Bender

Riesling”, somdessutomhar en svart
etikett. Ett av flera exempelpå hennesegen
kreativitet ocksåi marknadsföringen.

VI TAR FÖRST enpromenadblandde
omgivandefältenmedvinrankor i Als-
heim. Det är mycketvarmt denna junidag,
och mångarankor ser i torkans tecken
oroväckande gula ut.
– Det har varit myckettorrt hittills i år,

sägerJuliane medeftertryck när vi slagit oss
ned för att prova henneslilla sortiment.
När fadern drev vingården stodvinrankor-

named över 100centimeters avstånd. Men
medtanke påklimatförändringar och torka
har Juliane minskat avståndetvid nyplan-
tering till endast80centimeter. På såsätt
tvingas rankornas rötter längre ned i jorden
för att sökavatten och förväntas dåklara
vattenförsörjningen bättre.
På de20hektar Juwel odlar vindruvor

har man en avkastning på 110000–150000
flaskor per år,beroendepå utfallet av väder,
skadeinsekteroch svampsjukdomar.Alla
druvor skördasför hand ochenbart friska
druvor. Behandlingen i källaren är försiktig,
medmindre svavelmen Juwel gör inga
naturviner.
– Vi arbetarnaturnära ochuthålligt

men extremaår måsteäven vi använda
konventionella medel mot angrepp avsvamp
och skadeinsekter– ett annat problem är
personalbrist!
Juliane häller först uppgodsvinerna,

och börjar med riesling 2021.Näsa och gom
möter ett friskt och lätt vin medklassiska
toner av persikaoch citron. Lättheten bedrar,
här finns ocksåen tydlig eftersmak trots att
deunga rankorna bara är 5–7 år.
– Jag vill uppnåmindre alkohol,men

elegansoch koncentration – mindre är mer.
Druvorna pressastill max 75procent för att
slippa fenolerfrån kärnorna. Druvmusten
ligger maxtvå timmar meddruvskalen
medundantag för Frühmessesomfår fyra
timmar, sägerJuliane.
Jäsningsprocessenär generellt tempera-

turkontrollerad och skerunder 18–19grader
påståltankar. Endast den naturligt före-
kommandejästenverkar. Godsvinerna ligger
på jästen,sur lie, fram till mars följandeår
medanFrühmessevinet liggersåända till juli.
Gravitationskrafter tillsammans medkisel
ochpappersfilterskiljer vinet från partiklar,
medan hennesspätburgunderär ofiltrerad.
Rankorna till weissburgundervinetfrån

2021är lika unga somför det nyss provade
rieslingvinet. Vinet smakar gul frukt, gula
äpplen ochhar även tropiska toner.
– Efter att ha öppnatskan dethär vinet

ståen vecka i kylen och degula frukterna
utvecklashela tiden, påpekar Juliane.

TILL SAMTLIGA GODSVINER hämtasdruvorna
från många småväxtplatser, utspridda inom
en radie avmax tre kilometer i omgivning-
arna. Uttaget är omkring 50hektoliter per
hektar och för att uppnåmindre sockeroch >

S V ENSK A
JU W EL ER
För tillfället finns J uwels
viner intekvar i System-
bolagetsbeställnings-
sortiment.Sverige var
2014denförsta utländ-
ska kunden till J uwel
och importerarmest från
vingården.Andra större
importländerärUSA,
Kanada, Belgien och
Schweiz.
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därmed mindre alkohol skördasdruvorna
tidigt, från början av novemberpå faderns
tid till numera redan i början avseptem-
ber.En bidragande faktor är såklart det
allt varmare klimatet. Vinerna innehåller
överlag 6,5–7gram syra och 5–7gram socker
per liter.
Vi återupplevergrauburgundernvid

provningsbordet, nu av årgång 2021.Här
är rankorna äldre, 15–25år gamla. Vinet är
elegant och lägger mjuka slöjorav citron och
maracuja på tungan.
Juliane rekommenderarattman dricker

godsvinerna inomtre år och lägesvinerna
inom sjutill tio år.
Det är dagsatt prova Silvaner 2021.Det

är endruva somär mycketvanlig i Franken,
nere i Bayern, men somäven förekommer i
Rheinhessen. Rankorna bakomdettavin är
riktigt gamla, 25–32år. Smaken drar mot
tutti-frutti och citron.
Juliane berättar att hon bestämdesigför

att studerapå vinhögskolan i Geisenheim
trots att hon först inte alls velat jobbamed
vin utan funderat på att bli snickare.Efter
utbildningen praktiserade hon hosden
kändevinmakaren Klaus-PeterKeller i
Rheinhessen, innan honkomtillbaka hem
till Alsheim.
– Jag lärde känna hantverketoch ville nu

bara bli vinmakare. Jag berättadeommina
planer förmina föräldrar. De lade helasin
existensi mina händer och lät mig ta över.
Båda gavmig hundraprocentigt stöd.Jag
blev chefövermina föräldrar.
– Jag ställde om verksamhetenkomplett;

från skördmedmaskin till handplockning,
från fatvinstillverkning till flaskvinsproduk-
tion, samtminskade druvsorterna från 35
till fem.
Juwel har tio årsanställda personer.På

sommarentillkommer 15tillfälligt anställ-
da från andra länder. Juliane tar själv de
svåra besluten i egenskap av högstachef,
somönologoch somkällarmästare i en och
sammaperson– alltifrån personalfrågortill
jäsningsprocesser.Under 36år har verksam-
heten varit i familjens ägooch startadesav
hennesfarfar och farmor.Kvar i arbete är
fadern Thomas Eller, nu 62år gammal, som
ansvarar för fältarbetet, och dessutomarbe-

tar modernIngrid Eller medkundkontakter
samtsysternKatharina Eller medexport.
– Och min farmor lagarmat åt alla.
Exklusivast bland vitvinerna påbordetär

förståsFrühmesse 2020.Vintypen har högst
alkoholhalt, 13procent, jämfört medde
övriga vita på 12,5.Det är ett lägesvin som
växer i en tydligt skyltad brant inom synhåll.
Lutningen här är hela30procent,vilket i
kombination med detsydliga läget innebär
starksolinstrålning. Den kalkrika marken
innehåller ävenådror av ”tonmineraler”, som
bibehåller värme i relation till kyliga nätter.
Frühmesse görs bara på 1500–1700 flaskor
per år.
Vinet, somlegat 12månader på stålfat, har

en typisk petroleumdoft;ett vanligt karak-
tärstecken för tysk riesling. Vi slåsav den
viktlösa känslan, av denmjuka konsistensen
och smakerav inlagd citron och apelsin.Och
smaklökarna kännsfyllda av vindruvor, även
långt efteråt.
– Det är somomenballerina dansarpå

tungan har enkund sagt,berättar Juliane glatt.
– Våra viner skavara eleganta,filigrana,

koncentrerade och saftiga-friska.
Juliane har i andra intervjuer sagtatt hon

är en ”doer” och vill seresultat– inte prata
bort tiden.Hon tipsar andraunga,kvinnliga
entreprenörer omatt vara modigare och
inte tänka på vad som”skulle kunna hända”.
Juliane har påpekatatt ”det för allt finnsen
lösning”.Hon utstrålar storvärme, ler ofta
ochdriver samtidigt provningen metodiskt
framåt ochtar nu fram enAlsheim Spätbur-
gunder 2019somavslutning.
Det för druvan ovanligt mörkrödaorts-
vinet har legat på 500-litersfranska fat och

håller 13procent alkoholstyrka. Här finns en
struktur och tydlig körsbärsarom,surkörs-
bär, viol och lakrits i avgången.
– Vinerna måsteövertyga.Längden på

fat beror påsmaken.Jag är inte styrd av
labbanalyser utan av smaken,analyserna
kommer i andra hand – för min pappavar
det tvärtom.
– Jag vill ha deviner somvi har, men

alltid förbättra demår efter år och inte
pånytt uppfinna dem.Jag är traditionell i
vinproduktionen menmodern när detgäller
marknadsföringen.
Juliane har uppmärksammatsför sin

användning av socialamedier.På Instagram
har hon över 53000följare, vackra bilder
varvat medvinkunskaper för att öka förståel-
senav lantbruk, särskilt blandungakvinnor.
Liknande syfte fyller hennespod ”You never
drink alone”, somhongör tillsammans
medAnn-Katrin Schmitz ochsomhittills
utkommit i 20avsnitt. Ett annat greppär
att hon tillsammans med skådespelaren
Mattias Schweighöferochmoderatorn Joko
W interscheidt skapaten serievintyper under
samlingsnamnet”III Freunde”.
– År efter år har vi utökatmedendruvsort

i samarbete medandra vinodlare, somsköter
vinrankorna efter våra idéermedanvi tar
handomdruvorna. ”III Freunde”-vinerna
har mindre syra för enokomplicerad, lättare
njutning.
På frågan om vad somär det bästamed att

jobbamedvin, svarar Juliane Eller såhär:
– Det är skörden,den skönakänslan när

allt faller av efterett ansträngandeår.När ett
vinberg är klart såväntar nästa ochbelö-
ningen gesnär flaskan är fylld. |

”Jag vill uppnå
mindre alkohol,
men eleganso ch
koncentration

– mindre är mer”
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Vinprofilen
J ulianne
Eller har

över 53000
följare på

Instagram.
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