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UTF LY KT | RIEDEL

Maximilian) Riedel blev chef 6ver Riedel-
fabrikerna sommaren 2013.Han besoker
Sverige en till tva ganger per ar.




Maximilian
& glasfabriken

Klimateffekter och trender forandrar druvor och viner.
Hos den klassiska glastillverkaren Riedeli tyrolska
Kufstein i Osterrike anpassar man sigoch tar fram nya
glasserieri hogtakt. Allt om Vin har traffat M aximilian
J Riedel pa den varldsberomda glasfabriken.

Text | Mikael Propst
Foto | Mikael Propst och Riedel glas
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UTFLY KT |RIEDEL

RIEDEL S
FYRA
PRINCI PE R

Bouquet: Kupans form
leder aromerna till ndsan,
forstarker vinets aroma-
tiska profil och avslojar
dess komplexitet.

Struktur: Designen
paverkar hurvinet flodar
Over gommen och formar
hur man uppfattar kropp,
balans och tanniner.

Smak: Kantdiameter och
kupans djup avgor var
vinet landar pa tungan
och leder syra, sétma och
bitterhet till ratt smak-
receptorer.

Avslutning: Ett valmatch-
at glas framhaver vinets
finish och later dess ka-
raktar droja sig kvar med
klarhet och finess.
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aturskéna Kufstein med 20000

invanare omges pa 6stsidan av berg

pa 6ver 2 000 meter, som inbjuder till

vandring pa sommaren och skidakning
vintertid. Men det ar formodligen Riedelfabriken
somimponerar mest.Glaset "Burgundy Grand
Cru” &r till exempel permanent utstillt paMuseum
of Modern Art i New York. Och Riedelglas gav
den legendariske amerikanske vinmakaren Robert
Mondavi ett uppvaknande.

Nar han i slutet av 1980-talettraffade Georg
Riedel och hérde om hur glasen paverkar vinupp-
levelsen utbrast han: "Unge man, jag har aldrig hort
sadant nonsens”.Nir amerikanen en tid senare fick
testa Riedelglasen mot sina egnavinprovarglas fick
han en smarre chock, enligt tidskriften W ine Spec-
tator. Efter att ha provat viner av sauvignon blanc,
chardonnay, pinot noir och cabernet sauvignon
kallade Mondavi pa en assistentoch utbrast: "Gor
vad ni vill med vara glas, krossadem om nédvin-
digt, men ersdtt dem omedelbart med Riedelglasen
safort de anlander”.

- Vi pratar inte bara omvilken skillnad ett glas
gor, vi visar det och gor det till en levande upplevel-
sefor deltagarna, berattar Georgs son Maximilian
J Riedel somtillhor elfte generationenoch somle-
der familjeféretageti dag. Vi later minniskor smaka
pavinet. Och nir de vil har gjort detfinns ingen
atervando. Det 6gonblick da nagon upplever en

Huvudentrén till Riedelfabriken i Kufstein,
dar besokare samlas for guidade turer.
De handgjorda glasen gors enbart har.

pinot noir i ratt glas jamfort med fel glas ar omval-
vande. Jag dlskar det - det fungerar varenda gang,
Varfor ar det saviktigt att ha olika glas for olika
vinstilar?

- Var filosofiar myckettydlig: man kan inte
njutaav vin pa riktigt utan ritt glas. Varje druva har
sitt eget DNA, sin egen personlighet. Tjockleken
pa skalet, den aromatiska profilen, strukturen, allt
detta kraver en specifik form for att frigora dess
fulla potential. Glaset ar inte bara ett karl, det ar ett
precisionsverktyg,sager Maximilian.

- Tank pa detsom pa golf. Skulle du spela18
hal med en enda klubba? Nej, naturligtvis inte. Du
viljer olika klubbor utifran terrdngen, avstandet
och utmaningen. Vin fortjanar samma respekt. Att
anvanda ett glas for alla viner &r inte bara lathet, det
dr en otjanst mot vinet och vinmakaren.

Nista ar fyller glastillverkarenRiedel270ar.Det
var 1756somJohann Leopold Riedel, somtillhérde
den tredje generationen, grundade dynastin genom
att starta den férsta glashyttan i sldkten. Datidens
glasmastareanvande en innovativ teknik for att
tillverka planglas till fonsterskivor.

Nagra hundra ar senareundkom Claus J Riedel
(nionde generationen)med en allierad fangtran-
sport efter andra varldskrigets slut. Han hoppade
av tagetvid Brennerpasset, niar mangder av snd
bromsatupp farden. Fadern Walter sattda redan



1. "Man kan inte njuta av vin
pa riktigt utan rétt glas”,
sdger Maximilian) Riedel.

2. Glas finns utstéllda bade

i sovjetiskt forvar, eftersom ryssarna hittat det
unika radarbildror han tvingats uppfinna under
nazismen. Samtidigt hade familjeforetaget i
Bohmen, som pa den tiden bland annat tillverkade
laboratorieglas, konfiskerats av tjeckerna.

Efter tio ars fangenskapkunde Walter Riedel
atervanda till Osterrike och sammanstrala med
sonenClaus. Kristallfamiljen Swarovski, familjens
vanner sedan tiden i Bbhmen, hjélpte dem att ater-
oppnaen nedlagd glashytta i Kufstein. Har ligger
sedan dessRiedels huvudkontor.

196lintroducerade Claus en nydanande design-
vision. Med en unik vinglasserie i olika storlekar
och former la han grunden till bade funktionella
och vackra glasi tunnblast kristall. Da var han
redan besjilad av tanken pa att vin-och spritglas
skulle motsvara de olika sorternas doft, smak,
balans och avslutning. Dessforinnan hade vingla-
sen haft en enkel grundform fér kupan, dar bara
storlekenvarierade. Nar sedan glasserien"Somme-
liers” i tio modeller slapptes1973iOrvieto i ltalien,
efter att Riedel hade samarbetat med en italiensk
sommelierférening, uppmarksammades han varl-
den Gver. Visionen var fullindad.

Glasserien "Vinum”, baserad pa serien "Somme-
liers”, introducerades 13ar senare av eftertriadaren
i den tionde generationen, sonen Georg Riedel.
Denna innovation bidrogtill att férdandra vinglas-
kulturen och sdgsvara den mestframgangsrika

inne i shopen och ute i
fabriksmiljon.

. Franz Xaver Riedel, femte
generationen, och J osef
Riedel den aldre, sjatte
generationen, utdkade
fargspektrumet hos glas.

w

for fluorescent gult och
gront gjorde succé.

"Skulle du spela 18hal med en enda
klubba? Nej, naturligtvis inte. Du
viljer olika klubbor utifran terrangen,
avstandetoch utmaningen. Vin
fortjanar samma respekt”

glasserieni vérlden. "Vinum” &r ocksadruvsorts-
specifika kristallglas, men tillverkas maskinellt och
kostar darmed avsevdrt mindre att tillverka.

Utvecklingen har fortsatt. | dagfinnshela
23 olika modellserier av glas, samtliga druv-och
vinspecifika. Sedan 2004 har Riedel tva fabriker
aven i Tyskland, Nachtmann och Spiegelau. Under
foretagets 250-arsjubileum2006var Maximilian
ansvarig fér USA-marknaden, som da snabbtvixte
och dir de flesta glasen saldes.

- Allt ar férandrat sedandess,sdagerMaximilian.
Europa ar den stérstamarknaden nu och Sverige-
Norge tillhor de tre stdrstadelmarknaderna per
huvud rdknat. Kina och Hongkong ar borta. Men
vi haller huvudet 6ver vattnet.

- Jag har rest 6ver hela varlden. Vi saljer signifi-
kant fler maskintillverkade glas nu. Restauranger

och hotell 4r vara stérsta kunder. Hela 70procent av >

¢’

-=_ "=
Redan 1958togClaus ) Riedel
fram "Burgundy Grand Cru”,
med betydligt storre kupa.
Glaset utndmndes av Decan-
ter Magazine till "the finest
Burgundy glass of all time”
- bade fér ung och gammal
Bourgogne.
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Deras anvandning av uran



Maximilian) Riedel star sjilv bakom
idén med glasklotet, som bestar

av 1756glas. Den har forverkligats
av den internationellt prisvinnande
industridesignern Christian Zanzotti.



> slutkonsumenternahandlar via internet, dar Ama-
zondominerar. Detta gdller dock inte svenskarna.

Liksom sina foretradare designarMaximilian
J Riedel sjalv glas, och liksom dem saknar han for-
mell utbildning. Hans premiarglasserievar "0” som
kom for 21ar sedan, ett glas liknande ett vanligt
vattenglas med bara kupa utan fot eller stjdlk att
halla i. Skillnaden &r att formen ocksahdr varierar
med vintyp och druvsort. Sa oavsettom man ska
dricka rod-eller vitvin, eller till och med champag-
ne, finns det ett passande glas.

For att behalla och fa nya kunder i framtiden
lever Maximilian med sin tid och lockar avenyngre
kunder. Pa Instagram har han personligen éver
600 000 foljare.

- Jag ar den storstevininfluencern i varlden. For
oss som ett gammalt, traditionellt foretag ar det
viktigt att goraprodukter dvenfor unga. Instagram
har intresserat mig, dir nar vi huvudsakligen yngre
konsumenter.

De maskintillverkade glasengorsi de tyska fabri-
kerna under Riedels namn.

- Kvaliteten &r bittre pa maskintillverkat glas,
och maskinerna gor tunnare glas. Det kritiska ar
munranden pa glasets éverdel. Dar finns variationer
i handgjort. Vi positionerar ossgenomatt investera
i teknik. Vi har gjort storainvesteringar och har
egna tekniker inhouse somdriver maskinutveck-
lingen. Efterfragan pa handgjort glashar minskat.
Sadant glasfran Kina kostar bara en tiondel av vart
pris, sdgerMaximilian.

- Det tar totalt ungefar lika lang tid att géra ett

1. Méstaren sjalv lagger sista handen pa glaset och formar

fot, stjalk och kupa till en harmoniskenhet. Endast méan

tillverkar glasen.

2. Grupper om fem personer, med var sin bestamd upp-
gift, arbetar for att tillsammans skapa varje glas.

3. Borgen fran 1200-taletligger hégt och i centrum av
Kufstein. Den syns var man an dr.

"Jag dr den storstevininfluencern
i varlden.For oss som ett gammalt,
traditionellt foretagar det viktigt
att gora produkter dven for unga.
Instagram har intresseratmig, dar nar
vi huvudsakligen yngre konsumenter”

handgjort som ett avancerat maskintillverkat glas,
tva timmar. Det endavi inte kan gora ar att firga
glaseti maskin. Det gar bara med handgjort.

Han menar att féretaget kommer att behalla
handgjord produktion sa linge detfinns en efter-
fragan. Det st6rsta problemet dr att hitta kunniga
glasblasare, eftersom det saknas utbildning i dag.
For det moderna "Fatto a Mano’-glaset,dar den
maskintillverkade, supertunna kupan far en smal
och fargad stjalk med fot handgjord kravs tre glas-
arbetare, for det klassiska”Sommelier’-glaset kravs
hela fem stycken.

- De som jobbar har ar de sistaav sitt slag.Om
20ar kommer dethir inte att finnas, vilket dr en
katastrof. Detta ar ju konst.

Nar "Sommelier’-serien togsfram holl foretaget
en workshop.Man valde ut nagra fa glastyper och
utvecklade sedanolika prototyper somvinprodu-
center, sommelierer, oenologer och vinjournalister
fick testa. Det kunde ta uppatett ar innan arbetet
var klart. Och sagar det fortfarande till nir nya
serier utvecklas,enligt Maximilian.
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Vardshuset Auracher Lochl
med 6ver 600 ars hiStoria
ar vart ett besok i Kufstein.
Brodelens 15kvadratmeter lilla
rum kan romantiska par hyra
for sig sjalva.

> - Vi har inte stattstilla. Vin och glasférdndras.
Ett exempelpa detta r att vitvinsglasen blir
stdrre. Vinerna blir fetare, rundare ochinnehaller
alltmer alkohol, som dr en smakforstarkare. Men
Maximilian betonar att det dr druvan somgor
vinet, inte alkoholen. Samma filosofi galler aven fér
glastill alkoholfria viner.

Tva nya glasserier irpagang.l bérjanavnista
ar kommer det ddrmed att finnas totalt 25 serier.
Just nu saljer "Veloce” bast, sarskilt glaset amnat for
cabernet sauvignon. Serien har de ldttaste glasen,
hogre stjalk och en tio centimeter bred fot, som
satte en ny standard for maskintillverkning nar den
kom 2022.Vilken druva som passar bésti glaset star
pa foten.

Flojtformade champagneglas ersatts allt oftare
av vitvinsliknande glas eller coupemodellen.Hos
Riedel finns alla varianter. Dom Pérignon-glaset,
vars form paminner mycket om ett vitvinsglas, ar
exempelvis skraddarsytt exklusivt for champag-
nehuset. Glaset dr designat i symbios med varje
argang och belyser Dom Pérignons karaktir. Maxi-
milian skapade det 2021tillsammans med ledande
champagnehussomKrug och Dom Pérignon.

Om i blickar framat, vad ser du fér framtid for
glas?

- Finansiellt forvantar vi osstillvaxt och kon-
solidering. Konsumenterna inser mer och mer att
glasetinte dr en accessoar.Det dr en vasentlig del
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BESOK
RIEDEL

Flaggskeppsbutiken

och outletshopen, samt
glashyttan, familjemuseet
och glaskabinettet i Kuf-
stein &r 6ppna aret om for
besokare, férutom under
helgdagar. Guidade turer
ges tva ganger per var-
dag och ar kostnadsfria.

| den emotionella multi-
medieshowen "Sinnfonie”
far du félja med pa en
resa genom de fem sin-
nesintrycken och dyka in i
Riedels glasvarld. Se, hor,
lukta, kidnn och smaka pa
det harmoniska samspelet
mellan glas och vin.

Omkring 200 personer
per dag besoker anlagg-
ningen sommartid. Den
somvill ta del av informa-
tion om Riedel kan ladda
ned en valfylld gratisapp,
dar appar finns, eller lasa
mer pa riedel.com.

Kufstein -
mer an Riedel

Kufstein, porten till Tyrolen i Oster-
rike, ligger mitt i triangeln Miinchen-
Innsbruck-Salzburg.| den charmiga
staden langs floden Inn dominerar
en fastning fran 1200-taletstads-
bilden med bland annat varldens
storsta utomhusorgel.

| Kufstein kan du naturligtvis studerahantver-
kare som blaser vinglas av kristall, anpassade
for olika druvsorter, pa Riedelfabriken. Men
det finns mer att uppleva i den charmiga staden
med 18000invanare lidngs floden Inn!

Missa till exempelinte det annorlunda vards-
huset Auracher Léchl med 6ver 600ar pa nack-
en. | borjan av 1400-taletladesgrundstenen till
den imponerande fastigheten, som bestar av
tva byggnader som férbinds av en "bro” éver
den mysigagranden Rémerhofgasse. Brodelens
15kvadratmeter lilla rum kan romantiska par
hyra for sig sjalva och daingar femrattersmeny
och skivspelare. Vardshuset erbjuder rustika
tyrolska maltider samtinternationell inspira-
tion. Man kan sitta utomhus med vacker utsikt
over flodenInn eller inne i den anslutande
hotell-och restaurangbyggnaden. Ytterligare
en mojlighet gestvdrs 6ver granden och uppfér
trapporna - ddr vantar matsalari dunkelt ljus
och under medeltida valv.

Till vardshusethor dven baren Stollen 1930
med ett urval av éver 1400sorters gin och med
en platsi Guinness World Records. Med en
dold och exklusiv inbaddad grottmiljo 90 meter
djuptin i fastningsberget dr baren garanterat en
annorlunda upplevelse.

Var man an befinnersigi Kufstein serman
upp till denvita borgen och fastningen fran
1200-talet,som strategiskt ligger hogt och i
centrum avdenllilla staden.Med en mindre
bergbana kommer man latt upp till detta kul-
turella naste, somar 6ppet dagligen. Har finns
historiska utstallningar och har férekommer
ibland rockkonserter, men framfor allt tronar
har Heldenorgel, varldens storsta utomhusorgel.

Orgeln har 4 948pipor och 65 register och
har sedan 1931sin plats i ett torn i fastningen.
Njut av en klassisk konsert varje dag kl 12.00.
Under juli och augusti spelar man dven kl 18.00.
Tonerna kan horas pa dnda upp till en mils
avstand, utan elektronisk forstirkning. Musiken
skaframst paminna om offren fér forsta varlds-
kriget, men ocksaom offer fér alla krig.

Mer info:
festung.kufstein.at
auracher-loechl.at



